Rosensirup

* 50 g Rosenblitenblatter (ungespritzt!)

300 g Zucker

500 g Wasser

1 El. Zitronensaft

2 Scheiben Bio Zitrone

Wasser, Zucker und Zitronensaft aufkochen, bis sich der Zucker gel6st hat. Den Sirup Gber die
Rosenblitenblatter giellen. Die Zitronenscheiben hinzufligen und den Ansatz fiir 2-3 Tage in den
Kihlschrank stellen. Einmal taglich umrthren.

Danach die Rosenbliiten abseihen, den Sirup noch einmal durch ein feines, sauberes Tuch gielRen
und anschlieRend aufkochen. Heil in sterilisierte kleine Flaschchen abfillen und gut verschlieBen.
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