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Quark Hasen Brotchen

6 Stiick

250 g Mehl

e 3 Teel. Backpulver

* 20 g gem. Mandeln

. 1 Teel. Salz

. 125 g Magerquark

. 1EiM

* 4 ElMilch

* 4 El Sonnenblumendl

Den Backofen auf 200 Grad Ober- /Unterhitze vorheizen.Alle Zutaten in eine Schiissel geben
und mit den Knethaken der Kiichenmaschine zu einem glatten Teig verarbeiten. Den Teig in
6 Portionen teilen und daraus jeweils eine grof3e (Korper) und eine kleine Kugel (Kopf)
formen, sowie je eine kleine Rolle fiir die Ohren und eine winzige Kugel fiir das
Schwinzchen. Das Blech mit Backpapier auslegen. Die grolen Kugeln darauf verteilen. Die
kleinen Kugeln als Hasenkopf an den Korper setzen und gut festdriicken (evtl. etwas
anfeuchten). Fiir die Hasenohren die kleinen Rollen in der Mitte knicken und an dem
Hasenkopf befestigen. Ebenso das Schwinzchen.



. 1 Eigelb

. etwas Milch

*  Pinienkerne oder Mandelhélften (fiir die Ohren)
»  Korinthen oder Nelken (fiir die Augen)

Eigelb mit etwas Milch verquirlen und die Haschen damit bestreichen. Je eine Mandel bzw
ein Pinienkern auf die Ohren driicken und die Augen mir Korinthen oder Nelke gestalten. Im
Backofen ca.20 Minuten goldbraun backen und frisch servieren.
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